
1 

 

2026.3.18 

 

世界遺産平泉・一関 DMO 通信 vol.74 

■もちマイスターフォローアップ研修が開催されました！ 

2 月 14 日(土)、蔵元レストランせきのいちにて、もち

マイスター検定の認定者を対象としたもちマイスターフ

ォローアップ研修が開催されました。 

当日は９名にご参加いただき、もち食推進会議 佐

藤晄僖会長によるもち本膳実食説明とおとりもち口

上の伝承(※)、岩手県立大学 山本健教授による

マイスター検定とフォローアップ研修総評講演を通し

て、一関ならではのもち食文化を学んでいただきまし

た。 

 

メディアからのもち食に関する出演依頼も増加している中、実際に伝

統を体感していただくことで、今後さらなるもち食の普及が期待される

機会となりました。 

もちマイスター検定およびフォローアップ研修は、来年度も開催を予定

しております。詳細が決定しましたら、弊社ホームページ等でお知らせ

いたします。 

(※)岩手県一関・平泉地方に伝わる、おもてなしの儀礼食として出

される「もち本膳」には作法や食べ方に決まりがあり、「おとりもち」と呼

ばれる進行役の指示に従って食べ進める。 

 

■一関市ふるさと納税・新規事業者向け説明会を開催しました。 

3 月 4 日に一関市立東山市民センターにて、一関市ふるさと納税応援寄

附返礼品協力新規事業者向け説明会を開催いたしました。個人の方も

含め、16 社 19 名の方にご参加いただき、一関市交流推進課よりふるさと

納税の制度概要、一関市の寄付実績推移などが説明されたほか、弊社担

当より寄付実績、全国や一関市のカテゴリーランキングやシェア率、出品のフ

ローやメリットなどの説明がありました。 

https://hiraizumi-dmo.jp/
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また、現地決済型ふるさと納税「チョイス Pay」の導入の案内や、体験型コ

ンテンツ・チケット型返礼品の充実、イベント等を通じた関係人口づくりへの

取組が今後重要になってくることを説明。今後の関係人口づくりや観光とふ

るさと納税の連携についての質問も多く寄せられ、参加事業者の関心の高

さがうかがえた良い機会となりました。今後の市および DMO の取り組みに

対する期待の声もいただいており、引き続き事業者の皆さまと連携しなが

ら、地域の魅力発信と交流人口・関係人口の拡大に取り組んでまいりま

す。 

■【5 月 1 日(金)～5 日(火・祝)】春の藤原まつり・義経公役が発表されました！ 

平泉町の春の恒例行事「春の藤原まつり」が、今年も 5 月 1 日(金)～5 日(火・

祝)の 5 日間開催されます！ 

今年の源義経公役は【髙塚大夢さん】に決定しました。昨年の義経公役の尾崎匠

海さんと同じグローバルボーイズグループ・INI のメンバーです！ 

髙塚大夢さんが 5 月 3 日(日)に出演される「源義経公東下り行列」は、平安時代

末期、兄の源頼朝に追われて平泉へ落ち延びてきた源義経を奥州藤原氏３代目

の藤原秀衡が迎え入れたという様子を再現しています。 

大河ドラマのような情景を、歴史ある世界遺産の町で体感できるイベントです！ 

ぜひお越しください。 

 

■平泉観光ポータルサイト「ヒライズミーツ」 

平泉の宿・食・体験情報が満載！昨年の春の藤原まつり

の様子はこちらからご覧いただけます。 

 

■平泉観光協会公式サイト 

平泉観光情報が多数掲載されています！ 

今後「春の藤原まつり」観覧に係る注意事項や交通情報

も掲載予定ですので、イベントに来訪される際は情報をご

確認のうえお越しください。 

 

■【ふるさと納税】おすすめの返礼品

をご紹介します！ 
今月は「株式会社オヤマ」様のボリュームたっぷりのフライド

チキン、「ほねチキ」をご紹介します。 

＜SDGs 品：フードロス削減のために作られた商品で

す。小さいものや大きいもの、こわれ等が入ります。＞ 

様々な部位を使用した、ボリュームたっぷりの骨付き唐揚

げ「ほねチキ」です。 

「あしたが変わるトリセツショー」で紹介された牛乳＋タンブ

※上記の画像は昨年開催時の様子です。 

 

https://hiraizu-meets.com/
https://hiraizu-meets.com/2025%e5%b9%b4-%e6%98%a5%e3%81%ae%e8%97%a4%e5%8e%9f%e3%81%be%e3%81%a4%e3%82%8a%e3%81%8c%e9%96%8b%e5%82%ac%e3%81%95%e3%82%8c%e3%81%be%e3%81%97%e3%81%9f%ef%bc%81%e3%80%90%e6%ba%90%e7%be%a9%e7%b5%8c/
https://hiraizumi.or.jp/
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リング製法を導入し、しっとり柔らかくジューシーに仕上げました。数種のハーブやスパイスをブレンドしたこだわりの味付け

で、鶏肉の旨味を引き出しています。 

部位ごとの食べ比べもお楽しみいただけます！電子レンジで簡単に美味しくお召しあがりいただけます。 

 

《魅力的な一関市の返礼品と寄付の申し込み》 
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