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世界遺産平泉・一関 DMO 通信 vol.52 

■山小屋ジェラート「君と、とうもろこし」 須川高原温泉でお取り扱い中！ 

一関でここだけ！須川高原温泉でお風呂上がりにジェラートをどうぞ！ 

岩手県一関市から須川岳(栗駒山)へ続く国道 342 号が、4 月 26 日に 

冬季閉鎖が解除されました。道路開通に合わせ、須川高原温泉もついに 

オープン！みちのくの秘湯・須川の温泉に入れるシーズンがやってきました。 

 

 

2024 年 4 月より、山小屋ジェラート「君と、とうもろこし」を 

須川高原温泉のお土産店で販売しています。 

一関・平泉産牛乳を 100%使用し、とうもろこしの粒を 

ひとつひとつ丁寧にペーストしてつくりました。 

温泉で癒やされた後に食べたくなるジェラートです！ 

 

■もちマイスターが活躍！もち料理データベースに新レシピが掲載されました 

一関もち食推進会議が制作する「一関もち料理データベース」の更新が行われ、制作開始から約 6 年を経て、 

ついにデータ化されたもちレシピが 300 種類以上を超えました。 

地域に伝わる伝統的なもち料理から、現代風の創作料理まで、もちの様々な楽しみ方を紹介しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

上記のレシピは、昨年 10 月の第 9 回 

いちばナイトの企画で考案されました。 

当日は、新作レシピに沿ってもち料理を作るワークショップを実施しました。第 9 回いちばナイトの様子はこちら。 

テーマ：「一関もち料理データベースに、新しく考案したもちレシピを追加して、レシピ 300 種類を達成しよう！」 

【もちマイスター検定とは？】 

一関・平泉の「もち食文化」について広く

理解を深めるとともに、「もち食文化」の

後世への普及・継承のため、岩手県 

一関市で 1 年に 1 回開催しています。 

2023 年度開催の様子はこちら。 

 

 

今回、新しく追加された7つのレシピ(No.276~No.282) 

は、もちマイスター検定に合格した「もちマイスター」が考案

したレシピです。 

https://www.ichitabi.jp/feature/special/mochi/images/mochi.pdf
https://hiraizumi-dmo.jp/topics/news/2023100201/
https://hiraizumi-dmo.jp/topics/news/%e4%bb%a4%e5%92%8c5%e5%b9%b4%e5%ba%a6%e3%80%80%e3%82%82%e3%81%a1%e3%83%9e%e3%82%a4%e3%82%b9%e3%82%bf%e3%83%bc%e6%a4%9c%e5%ae%9a%e3%81%8c%e9%96%8b%e5%82%ac%e3%81%95%e3%82%8c%e3%81%be%e3%81%97%e3%81%9f/
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■【ふるさと納税】新しい返礼品を追加しました！ 

今月ご紹介する一関市ふるさと納税の返礼品は、「アマタケ」さんのサラダチキンです。 

【サラダチキンむね一枚肉 プレーン】 

岩手で育てたフランス赤鶏皮なしむね肉をこだわりのロースト製法

で仕立てた、フランス産岩塩が素材の旨味を引き立てるプレーン 

タイプのサラダチキンです。 

温めてもそのままでも美味しくお召し上がりいただけます。 

 

【お酒と楽しむサラダチキン 香るサラダチキン】 

岩手で育てたフランス赤鶏皮なしむね肉を挽いて具材を練り込みロー

スト製法で仕立てた、お酒と楽しむサラダチキンです。セミドライトマト＆ 

バジルとモッツアレラチーズのカプレーゼ風。エクストラバージンオリーブ 

オイルと白ワインで爽やかに仕上げました。白ワインによく合います。 

温めてもそのままでも美味しくお召し上がりいただけます。 

 

 

《魅力的な一関市の返礼品と寄付の申し込みはこちらから》  

一関市の養鶏会社「アマタケ」さんのサラダチキン 

 

 

 

 

 

 

 

■Local いち BA 送料無料キャンペーンを実施します！ 

一関・平泉地域産直オンラインショップ Local いち BA は、 

2024 年 6 月で開設 3 周年を迎えます。 

夏の贈り物シーズンに合わせて、期間限定の送料無料キャンペーンを

実施いたします。 

この機会をご活用いただき、お世話になった方に夏のギフトを送って、

一関・平泉地域の魅力的な商品を日本全国へお届けしませんか。 

 

＜キャンペーン概要＞ 

キャンペーン期間：2024 年 6 月 21 日(金)～8 月 18 日(日) 

キャンペーン内容：掲載商品すべて送料無料 

決済方法：クレジットカードまたは Amazon Pay 

ウェブサイト：地域産直オンラインショップ Local いち BA  https://localichiba.jp/ 

https://localichiba.jp/
https://www.furusato-tax.jp/product/detail/03209/6133796
https://item.rakuten.co.jp/f032093-ichinoseki/ichinoseki01542/
https://furusato.jrenet.jp/furusato/products/detail/F179/F179-ichinoseki01542
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【一関 季節の農産物】 4 月下旬~5 月上旬 

「筍とわかめの煮つけ」、「筍と豚バラの味噌煮」に、「筍とワラビの煮つ

け」などなど。一関市に、春が来た証拠【山菜のおいしい季節】です。 

今年は天気が良く、成長も早かったようです。 

この時期に1 年分を収獲し、あくを採ったら、食べやすいサイズに切り冷

凍保存します。筍の収獲が終わると、本格的に田植えが始まります。 

写真の筍は、花泉のお米農家さん宅裏庭（山裾）で収穫しました。 

【平泉 季節の行事】 5 月 1 日～5 日 

毎年恒例の「春の藤原まつり」が 5 月 1 日～5 日にかけて開催されま

した。藤原まつり最大のイベントは、5 月 3 日(金・祝)の「源義経公東

下り行列」です。今年の源義経公役は俳優・寺田心さんでした。 

沿道に集まった人たちに笑顔で手を振ったり、声掛けに応じたりと、 

積極的にコミュニケーションをとる素敵な義経公を演じていました。 

平泉町へお越しの際は、宿泊施設・飲食店の情報が１つのサイトで

見ることができる「ヒライズミーツ」をぜひご利用ください！ 

 

【発行元】一般社団法人世界遺産平泉・一関 DMO   問い合わせ先：電話 0191-345-345 担当：川口 

 

 

 

Eng 

https://hiraizumi-dmo.jp/
https://hiraizu-meets.com/
https://localichiba.jp/
https://www.instagram.com/hiraizumi_dmo/
https://www.instagram.com/1ba_ichinoseki/
https://www.instagram.com/inspiringnorth_japan/

