
2023年12月2日（土）13:30～15:00
3,000円（税込）/名
完全予約制（締切 2023年11月17日）
20名（最小催行人数：５名）
蔵元レストラン せきのいち（一関市田村町5-42）
当日のキャンセルはご返金できません。
予めご了承ください。

もちマイスター検定 2023
【主催】一関もち食推進会議／一関市

一関・平泉地方の「もち食文化」について広く理解を深めると

ともに、もち食文化の後世への普及・継承を目指します。

2023年10月1日（日）～11月上旬 ※ 但し定員になり次第締め切らせていただきます申込み

2023年12月2日（土） 9:00から12:30まで（受付8:45～）日 時

一関市民センター 大会議室 一関市大町4-29 なのはなプラザ3F ℡ 0191-21-0818（1F総合窓口）会 場

4,000円（税込）※ 受講料、テキスト代を含む／筆記用具とテキストブックをお持ちください料 金

※ 検定へのお申込み、受講料のお支払い確認後、11月上旬に「マイスター検定テキストブック」を発送させていただきます。

会場施設等の都合により先着順とさせていただきます。
お早めのお申し込みをお待ちしております。

WEBまたはFAXにてご予約くださいもち本膳体験（オプション）

FAXで予約する場合は裏面申込用紙をお使いください

WEBで予約する場合はこちらからアクセスしてください

一関もち食推進会議事務局 一般社団法人 世界遺産平泉・一関DMO（担当：ブルックス）

TEL 0191-345-345 / FAX 0191-345-346
お振込先口座

[銀行名] PayPay銀行／[支店名] ビジネス営業部
[口座番号] 普通 3871084／[口座名義] （一社）世界遺産平泉・一関DMO

　一関地方では、古くから冠婚葬祭などで「餅本膳」を振舞う風習があり、その食べ方には独特の作
法があるのが特徴とも言われています。今回は歴代のもちマイスターの方が「おとりもち（もち本膳
における司会進行役）」をはじめ、もち本膳体験の主体となって開催する、もち本膳体験をオプショ
ナルにて提供させていただきます。会場は蔵元が営むレストランで一関の餅文化を象徴する名店の
一つでもある、蔵元レストラン せきのいちにて開催いたします。伝統的な餅本膳を通し、ユネスコの
無形文化遺産『和食』の中でも取り上げられた一関のもち本膳をぜひ体験してください。
※ もち本膳体験のおとりもち役（仕切り役）はもちマイスターが行います。最低限の研修は受けてお
りますが、初めてのお客様対応となりますので、ご容赦の程、お願いいたします。
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2023年度 もちマイスター検定 FAX 0191 -345 -346  担当：ブルックス
mochi.mochi. ichinoseki@gmail .com

2023年10月1日～11月上旬
60名 ※但し定員になり次第締め切らせていただきます

EMAIL〒　　　　-

もちマイスター検定のみ
※ ご希望の講座にチェックをご記入ください

4,000円（税込）

会場施設等の都合により先着順とさせていただきます。お早めのお申し込みをお待ちしております。

※ご記入いただきました個人情報は本事業遂行にあたり必要な場合にのみ使用し、目的外で使用することはございません。

2023年度 もちマイスター検定 FAX申込書

日 時 2023年12月2日（土）9：00から12：30頃（受付8：45～）

料 金

お申込み
お問合せ

検定のみ 4,000円（税込） / 検定＋もち本膳体験 7,000円（税込）
【受講料、テキスト代を含む】テキストブックと筆記用具をお持ちください。
※検定へのお申込み、受講料のお支払い確認後、11月上旬にマイスター検定テキストを発送させていただきます。
※テキストを発送後のキャンセルは原則お受けできませんので、予めご了承くださいませ。

ふりがな

※法人の場合氏名

申込講座

住所

会社名

TEL --

--FAX

もちマイスター検定＋もち本膳体験（オプション）
7,000円（税込）

開

催

概

要

会 場 一関市民センター 大会議室
一関市大町4-29 なのはなプラザ3F / ℡0191-21-0818（１F総合窓口）

カリキュラム

【タイムスケジュール】
8:45
9:00
9:15

9:45

10:25

11:15
11:30
12:30

受付
開会
講義① 「和食食文化」

[講師] 山本 健氏（岩手県立大学 総合政策学部 教授）
講義② 「日本のもち食文化」

[講師] 山本 健氏（岩手県立大学 総合政策学部 教授）
講義③ 「一関地方のもち本膳」

[講師] 佐藤 晄僖氏（もち食推推進会議 会長）
ー 休憩 15分 ー
検定試験（60分）
閉会

※ オプショナルもち本膳体験にお申込みの方は、蔵元レストラン せきのいちまでご自身でご移動となります。
1. 講義①～②では、講義時間内の最後に5分程度の質疑応答時間を設けます。
2. 検定試験の結果、合格したもちマイスターの受講者に追って「認定書」及び「オリジナル名刺」を交付します。
3. 参加者は市営駐車場（有料）をご利用願います。
4. 講義の様子を動画撮影させていただく予定です。予めご了承くださいませ。

一関もち食推進会議事務局 （一社）世界遺産平泉・一関DMO 担当：ブルックス
FAXでお申込みの場合、下記の申込書を記入してご返送ください。

℡  0191-345-345 / FAX 0191-345-346

F A Xお申込み用紙


